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kennzeichnung von allergene  
und zusatzstoffe

allergene
a.	 enthält glutenhaltiges Getreide und  

Erzeugnisse daraus
b.	 enthält Krebstiere und Erzeugnisse daraus
c.	 enthält Eier und Erzeugnisse daraus
d.	 enthält Fisch und Erzeugnisse daraus
e.	 enthält Erdnüsse und Erzeugnisse daraus
f.	 enthält Sojabohnen und Erzeugnisse daraus
g.	 enthält Milch und Erzeugnisse daraus
h.	enthält Schalenfrüchte und Erzeugnisse daraus
i.	 enthält Sellerie und Erzeugnisse daraus
j.	 enthält Sesamsamen und Erzeugnisse daraus

zusatzstoffe
1  mit Konservierungsstoff
2  mit Farbstoff

sinam liebt Nachhaltigkeit - wir verwenden Verpackungsmate-
rialien aus Zuckerrohr, Karton, Papier und pla.
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suan la tang ......................................  3.50€
Sauer-pikante Suppe, Entenfleisch, 
Gemüse, Schnittlauch

Sour-spicy-Soup, duck, vegetables, chives

sup chay ..............................................  3.50€
Ingwer-Gemüsesuppe, Pakchoi, Karotten, 
Chinakohl, Sojasprossen, Austern- und 
Enokipilze

Vegetable-Ginger-Soup, pak choy, carrots, 
Chinese cabbage, beansprouts, oyster and 
enoki mushrooms

sup ga mien ........................................  3.90€
Glasnudelsuppe, Hühnchen, Tungo-Pilze, 
Chinakohl, Koriander

Glass noodles soup, chicken, shitake 
mushrooms, Chinese cabbage, coriander

canh chua
mit Tofu · with tofu ............................  3.80€
mit Garnelen · with prawns ...............  6.20€
Sauer-scharfe Kokossuppe, Tomaten, 
Okraschoten, Champignons, Ananas, 
Sojasprossen, Limonenblätter

Sour and spicy stock with coconut milk, 
tomatoes, okra beans, mushrooms, 
pineapple, beansprouts, lime leaves 

suppen soups

*c; *1

*f; *j

*j

*f 	
*d; *f
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vorspeisen appetizers

cha gio (2 stk.) ..................................  3.80€
Frühlingsrollen mit Schweinefleisch, 
Karotten, Weißkohl, Kohlrabi, Glasnudeln, 
Erdnüsse

Egg Rolls with pork, carrots, cabbage, 
kohlrabi, glass noodles, peanuts

cha gio chay (2 stk.) ........................  3.50€
Vegane Frühlingsrollen mit Süßkartoffeln, 
Morcheln, Karotten, Mungbohnen

Vegan springrolls with sweet potatoes, 
morel mushrooms, carrots, glass noodles, 
mung beans

tom lan bot (3 stk.) ..........................  4.90€
Panierte Garnelen mit süßem Chilidip

Lightly battered shrimps with sweet chili 
dipping sauce

zha huntun (5 stk.) ..........................  4.50€
Knusprige Teigtaschen mit Schweinefleisch 
und Garnelen 

Fried Wonton with shrimp and pork

jiaozi (5 stk.) ......................................  5.20€
Gedämpfte Gemüse-Teigtaschen mit  
Chili-Sesam-Dip und Koriander

Steamed Vegetable-dumplings with chili-
sesame dipping sauce, coriander

goi cuon xoai (2 stk.) ......................  5.20€
Vegane Reispapierrollen mit Mango, Avo-
cado, Reisnudeln, Gurken, Sojasprossen, 
Minze und Koriander, Hoisin-Erdnuss-Dip

Vegan Rice Paper Rolls with mango, avocado, 
rice noodles, cucumber, beansprouts, mint, 
coriander, hoisin peanut dipping sauce

*a; *e

*a; *f

*a; *b

*a; *h

*a; *j

*a; *e;
*f
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goi cuon (2 stk.) ...............................  5.60€
Reispapierrollen mit Schweinefleisch, 
Garnelen, Reisnudeln, Gurken, Minze, 
Koriander, Hoisin-Erdnuss-Dip

Rice Paper Rolls with pork, prawns, rice 
noodles, cucumber, mint, coriander, hoisin 
peanut dipping sauce

goi du du ...........................................  8.50€
Grüne Papaya, Garnelen, Gurke, Karotten, 
Chili, Tomaten, süßer Basilikum, Erdnüsse

Green Papaya, prawns, cucumber, carrots, 
chili, tomato, sweet basil, peanuts

*a; *b;
*e; *f

*b; *e

16

17
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bun bo .................................................  12.50€
Scharfe Zitronengras-Hühnerbrühe, Rin-
dersuppenfleisch, Tofu, Reisnudeln, Chiliöl

Spicy Chicken-lemongrass broth, beef, tofu, 
vermicelli rice noodles, chili oil

pho chay (vegan)............................... 10.00€
Gemüse-Ingwerbrühe, Tofu, Reisband-
nudeln, Chinakohl, Karotten, Sellerie, 
Austern- und Enoki-Pilze

Vegan-ginger-broth, tofu, rice noodles, 
Chinese cabbage, carrots, celery, oyster and 
enoki mushrooms

bun chay (vegan) ..............................  9.80€
Gemüse-Ingwerbrühe, Gemüse- 
Teigtaschen, Reisnudeln, Enoki-Pilze, 
Zuckerschoten, gerösteter Knoblauch

Vegan-ginger-broth, vegetable dumplings, 
vermicelli rice noodles, enoki mushrooms, 
snow peas, roast garlic

*f

*f; *i

*a; *f

22

23

24

pho bo ................................................. 12.80€
Rinderbrühe, Rindersuppen- und Rinder-
steakfleisch, Reisbandnudeln

Beef-broth, beef and steak, rice noodles

pho ga..................................................  11.20€
Ingwer-Anis-Hühnerbrühe, Limetten- 
Hühnchen, Reisbandnudeln

Chicken-broth with ginger and aniseed, 
lemon-chicken, rice noodles

nudelsuppen noodle soups

*a; *f

*a; *f

Zu unseren Nudelsuppen servieren wir Ihnen als Beilage 
Sojasprossen, Limette, Koriander und süßen Basilikum. 
Verfeinern Sie das Aroma ihrer Nudelsuppe nach Belieben 
indem Sie die Kräuter selbst klein gerupft hinzufügen.

Our noodle soups are served with beansprouts, lime, 
coriander and sweet basil. Refine the aroma of your noodle 
soup as you like by adding the herbs plucked small.

20

21
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vietnamesische spezialitäten 
vietnamese special dishes

bun cha gio thit nuong ................. 13.00€
Xa-Xiu-marinierte Schweinesteakstreifen, 
Frühlingsrollen 

Xa-Xiu-grilled pork, egg rolls

bun ga xien ........................................ 12,20€
Hühnchen-Zitronengras-Spieße, an Erd-
nusssoße

Chicken-Lemongrass-Spits, peanut sauce 
with peanutsauce

bun ga tom xao xa ............................  14.50€
Garnelen, Hühnchen, Zitronengras

Prawns, chicken, lemongrass

bun bo xao xa .................................... 12.80€
Rindersteakhüfte, Zitronengras

Beef, lemongrass

ga xao xoai ........................................  11.80€
Hühnerbrustfilet, Mango, Paprika,  
Zuckerschoten, Austernpilze, Cashewnüs-
se, Limonenblätter, Reis

Chicken, mango, sweet pepper, snow peas, 
oyster mushrooms, cashew nuts, lime-
leaves, steamed rice

*a; *d;
*e; *f

*d; *e; 
*f

*b; *d;
*e; *f

*e; *f

*a; *f; 
*h

30
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33

34

Neben Reis sind Reisnudeln (Bun)Hauptbestandteile in 
der Vietnamesischen Küche. Gebratenes Fleisch oder Mee-
resfrüchte werden zusammen mit warmen Reisnudeln, 
Minze, Koriander und Erdnüssen serviert. Die Fisch-Limet-
tensoße wird beigemischt und verleiht dem Gericht dann 
die besondere würzige Frische.

Vermicelli rice noodles (bun) are one of the main ingredients 
in the Vietnamese cuisine besides steamed rice. Steamed 
vermicelli rice noodles are topped with roast meat or seafood 
and served with fresh mint, coriander and peanuts. The fish-
limesauce added lends a special freshness to this dish.
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chinesische spezialitäten mit reis
chinese special dishes with steamed rice

tian suan ji pai ..................................  11.20€
Knusprig paniertes Hühnchen, süss-saure 
Soße, Ananas, Mango, Orange, Paprika

Crispy chicken, sweet-sour-sauce, pineapple, 
mango, orange, sweet pepper

la jiang ji ............................................  11.50€ 
Hühnchen, Knoblauch, Zucchini, Paprika, 
Bambus, Champignons, Cashewnüsse, 
Erdnüsse

Chicken, garlic, zucchini, paprika, bamboo, 
champignons, cashew nuts, peanuts

douchi ji rou .....................................  11.80€
Hühnchen, schwarze Gewürzbohnen, 
Chinakohl, Pakchoi, Zuckerschoten

Chicken, Chinese black beans, Chinese 
cabbage, pak choy, snow peas

hui guo rou .......................................  11.60€
Schweinebauchscheiben, Frühlingszwie-
beln, Chinakohl, Stangensellerie, Paprika, 
getrocknete Chili

Pork belly, scallion, Chinese cabbage, celery, 
sweet pepper, sun-dried chili

*a;

*a; *f

*i

40
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43

bo xao cari ......................................... 12.80€
Rindersteakhüfte, rotes scharfes Curry,  
Paprika, Zucchini, Champignons, Aubergine, 
Okraschoten, Reis

Beef, hot red curry, sweet pepper, zucchini, 
champignons, eggplant, okra beans, 
steamed rice

*g35
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yaoguo niu rou ................................ 12.60€
Rindersteakhüfte, Brokkoli, Karotten, 
Tungo-Pilze, Cashewnüsse

Beef, broccoli, carrots, shitake mushrooms, 
cashew nuts

xiaochao niu rou ............................. 12.60€
Rindersteakhüfte, Zwiebeln, Knoblauch, 
Paprika, Chinakohl, getrockneter Chili

Beef, onions, garlic, sweet pepper,  
Chinese cabbage, sun-dried chili

jiangcong niu rou ...........................  13.20€
Rindersteakhüfte, würzige Sojasoße, 
Ingwerstreifen, Frühlingszwiebeln

Beef, soysauce, ginger, scallion

ziran yang rou ................................. 16.00€
Lammsteakhüfte, Kreuzkümmel, Chili, 
grüne Bohnen, Karotten, Koriander

Lamb, cumin, chili, bush beans, carrots, 
coriander

Hoisin-, Erdnuss- oder  
Süss-saure Soße ................................ 1.00€

Hoisin-, peanut- or sweet-sour Sauce

Portion Extra Reis .............................. 1.50€
Extra steamed white rice

extras side dishes:

44
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46

47

100

101
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tian suan kao ya ...............................  13.20€
Süss-saure Soße, Ananas, Mango, Orange, 
Paprika

Sweet-sour sauce, pineapple, mango, 
orange, sweet pepper

shucai kao ya .................................... 13.40€
Pikante Sojasoße, Zuckerschoten, Austern-
pilze, Chinakohl, Pakchoi, Sojasprossen, 
Brokkoli

Soy sauce, snow peas, oyster mushrooms, 
Chinese cabbage, pak choy, beansprouts, 
broccoli

gali kao ya .........................................  13.60€
Gelbes Curry, Aubergine, Zucchini, Bam-
bus, Austernpilze, Zuckerschoten

Yellow curry, eggplant, zucchini, bamboo, 
oyster mushroom, snow peas

vit satee ..............................................  13.20€
Satee-Erdnusssoße, Paprika, Zucchini, 
Sojasprossen, Champignons

Peanut sauce, sweet pepper, zucchini, 
beansprouts, champignons

gan guo kao ya .................................  13.80€
Zwiebeln, Karotten, Sellerie, Sojasprossen, 
Hoisin-Soße

Onions, carrots, celery, beansprouts, hoisin 
sauce

*a

*a; *f

*a 

*a; *e; 
*f

*a; *f; 
*i
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54

knusprige ente mit reis
crispy duck dishes with steamed rice
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tom xao rau ....................................... 16.90€
Garnelen, Ingwer, Zuckerschoten, Karot-
ten, Austernpilze, Sojasprossen, Pakchoi, 
Koriander

Prawns, ginger, snow peas, carrots, oyster 
mushrooms, beansprouts,  
pak choy, coriander

tom xao cari ...................................... 16.90€
Garnelen, gelbes Curry, Tomaten, Aubergi-
ne, Brokkoli, Sellerie, Okraschoten

Prawns, yellow curry, tomatoes, eggplant, 
broccoli, celery, okra beans

*a; *b;	
*f

*b; *i

meeresfrüchte mit reis
seafood with steamed rice

pho xao
Reisbandnudeln, Sojasprossen, Pakchoi, 
Chinakohl, Karotten, Zwiebeln, Koriander, 
Hoisin-Soße

Rice noodles, beansprouts, pak choy, 
Chinese cabbage, carrots, onions, coriander, 
hoisin sauce

mit Hühnchen · with Chicken ...........  11.00€
mit Rind · with Beef ...........................  12.50€
mit Garnelen · with Prawns ............... 16.80€

fujian chao mifen ............................  13.20€
Dünne Reisnudeln, Hühnchen, Ei, 
Krabben, Karotten, Sojasprossen, Brok-
koli, Schnittlauch, gerösteter Knoblauch, 
Erdnüsse

Vermicelli rice noodles, chicken, egg, 
shrimp, carrots, beansprouts, broccoli, 
chives, roast garlic, peanuts

gebratene reis- und nudelgerichte
fried rice and noodles dishes

*e; *f
*e; *f
*b; *d;
*e; *f
*c; *e; *f

60
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70

71
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vegetarische gerichte vegetarian dishes

dau hu kho cari ................................ 10.80€ 
Gelbes Curry, geschmorter Tofu, Süß-
kartoffeln, Zuckerschoten, Aubergine, 
Austernpilze, Brokkoli, Sesam, Reis

Yellow Curry, deep fried tofu, sweet 
potatoes, snow peas, eggplant, oyster 
mushrooms, broccoli, sesame, steamed rice

doufu chao mifen ............................ 10.20€
Gebratene Reisnudeln mit Tofu, Ei, Chi-
nakohl, Karotten, Sojasprossen, Pakchoi, 
Zucchini, gerösteten Erdnüssen und 
Knoblauch

Fried vermicelli rice noodles with tofu, egg, 
Chinese cabbage, carrots, beansprouts, pak 
choy, zucchini, roast peanuts and garlic

*j; *f

*c; *e;
*f

80

81

72

73

chao mian
Weizennudeln mit Ei, Sojasprossen,  
Karotten, Pakchoi, Chinakohl und  
Frühlingszwiebeln 

Fried noodles with egg, beansprouts, 
carrots, pak choy, Chinese cabbage, scallion

mit Hühnchen · with Chicken ...........  10.50€
mit Rind · with Beef ........................... 12.00€
mit Ente · with Duck........................... 13.50€
mit Garnelen · with Prawns ...............  16.50€

chao fan
Gebratener Reis mit Ei, Mais, Erbsen, So-
jasprossen, Chinakohl, Karotten, Zwiebeln

Fried Rice with egg, corn, peas,  
beansprouts, Chinese cabbage carrots, 
onions

mit Hühnchen · with Chicken ...........  11.20€
mit Rind · with Beef ........................... 12.80€
mit Ente · with Duck ..........................  13.80€

*a; *c; *f
*a; *c; *f
*a; *c; *f
*a; *c; *e; 
*f

*c; *f
*c; *f
*a; *c; *f
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vegane gerichte vegan dishes

yaoguo doufu ................................... 10.00€
Tofuwürfel, Brokkoli, Karotten, Champignons, 
Tungo-Pilze, Paprika, Cashewnüsse, Reis

Tofu, broccoli, carrots, champignons, 
shitake mushrooms, sweet pepper, cashew 
nuts, steamed rice

rau xao thap cam .............................  9.80€ 
Paprika, Champignons, Zucchini, Bambus, 
Chinakohl, Aubergine, Karotten, Pakchoi, 
Sojasprossen in Sojasoße mit Koriander, 
Reis

Sweet pepper, champignons, zucchini, 
bamboo shoots, Chinese cabbage, eggplant, 
carrots, pak choy, beansprouts in soysauce 
with coriander, steamed rice

luo han cai ........................................  11.00€ 
Tofu in Sesam-Sojasoße, Glasnudeln, 
Morcheln, Tungo-Pilze, Zuckerschoten, 
Sojasprossen, Pakchoi, Reis

Tofu in sesame soysauce, glass noodles, 
morel and shitake mushrooms, snow peas, 
beansprouts, pak choy, steamed rice

rau satee ............................................  9.80€ 
Satee-Erdnusssoße, Chinakohl,  
Zucchini, Paprika, Champignons,  
Sojasprossen, Zuckerschoten,  
Brokkoli, Reis

Peanut sauce, Chinese cabbage, zucchini, 
sweet pepper, mushrooms, beansprouts, 
snow peas, broccoli, steamed rice

pho xao chay ..................................... 10.20€
Gebratene Reisbandnudeln, Tofu,  
Sojasprossen, Pakchoi, Karotten, China-
kohl, Zwiebeln, serviert mit Hoisin-Dip

Fried rice noodles, tofu, beansprouts, pak 
choy, carrots, Chinese cabbage, onions, 
served with hoisin sauce

*a; *f

*a; *f
*j

*e; *f

*a; *f
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xoi xoai ...............................................  5.20€
Klebreis in süßer Kokossoße mit Mango 
und Erdnüssen

Sticky rice in sweet coconut-sauce with 
peanuts and fresh mango

chuoi chien .......................................  4.50€
Gebackene Banane mit Honig und Mandeln

Fried banana with honey and almonds 

nachtisch desserts

*e; 

*a; *g

90

91

87 bun dau hu ........................................  11.00€
Warme dünne Reisnudeln, gebratener Tofu 
mit Zitronengras, Sojasprossen, Chinakohl, 
Pakchoi, Karotten, Minze, Koriander, ser-
viert mit Limetten- Sojasoße

Steamed vermicelli rice noodles, fried tofu 
with lemongrass, beansprouts, Chinese 
Cabbage, pak choy, carrots, mint, coriander, 
served with lime-soysauce

*e; *f
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bambus tee ..........................................  2.50€
Bamboo Tea

oolong-milch ...................................  2.70€
Oolong-Milk

zitronengras ....................................  2.50€
Lemongrass

kamillenblüte ...................................  2.50€
Chamomile-Blossom

weisser tee .........................................  2.70€
White Tea

bio-früchtetee ..................................  2.50€
Organic Fruit-Tea

handgerollter jasmin tee ..............  3.00€
Green Tea with Jasmine-Flowers

ingwer, honig, zitrone ...................  3.50€
Ginger, Honey, Lemon 

ingwer, holunder,  
minze, limette ...................................  3.80€

Ginger, Elderflower, Mint, Lime

chai-latte mit honig .......................  3.50€
Chai-Latte with honey

frische minze ....................................  2.50€
Fresh Mint

tee tea



1 6 · s i n a m ·

ingwereistee
Ginger-Iced-Tea
0,3l ...................................................  3.80€

frisch gepresste limonade
Fresh-squeezed Lemonade 
0,3l ...................................................  3.40€

holunder-minz-limonade
Lemonade, elderflowers, mint
0,3l ...................................................  3.80€

ingwer-limonade mit litschi oder maracuja
Ginger-Lemonade with lychee or passion fruit
0,3l ...................................................  3.80€

hausgemachte getränke homemade drinks

bier beer

saigon bier
Fl. 0,3l ..............................................  3.50€

tsingtao bier 
Fl. 0,3l ..............................................  3.50€

alkoholfreie getränke
non-alcoholic drinks

spezi, cola, fanta, cola zero, sprite 
Fl. 1l .................................................  3.00€

flasche teinacher naturell
Bottle of non-sparkling Water
0,75l .................................................  2.50€

flasche teinacher medium
Bottle of sparkling Water
0,75l .................................................  2.50€
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weißburgunder & riesling (2018)
QbA trocken 
Weingut Hochdörffer, Pfalz

Fl. .................................................... 16.00€

grauburgunder (2018)
QbA trocken 
Fellbacher Weingärtner, Württemberg

Fl. .................................................... 18.00€

sauvignon blanc (2018)
trocken
Gutsabfüllung Cantina Tramin,  
Termeno Südtirol, Italien

Fl. ..........................................................19.00€

chardonnay (2018)
trocken
Domaine de Grézan, Languedoc-Roussillion 
Frankreich

Fl. ....................................................  17.50€

wöhrwag (2018)
QbA trocken
Gutsabfüllung Wöhrwag 
Stuttgart-Untertürkheim

Fl...................................................... 15.00€

nina (2018)
halbtrocken
Gutsabfüllung A.D.V. Fossalta di Piave
Italien

Fl. ....................................................  13.00€

weissweine white wine

roséweine rosé wine
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merlot-corvina (2018)
trocken
Gutsabfüllung Casa Vinicola Botter Veneto, 
Italien

Fl. ....................................................  15.00€

tempranillo (2015)
trocken 
Gutsabfüllung Vinicola de Tomelloso  
La Mancha, Spanien

Fl. .................................................... 13.00€

primitivo (2018)
trocken
Gutsabfüllung S.P.A. Fossalta di Piave
Italien

Fl. ....................................................  18.00€

rotweine red wine
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königsberger strasse 16

71034 böblingen

tel.: 07031 220037

www.si-nam.de

info@si-nam.de

· s i n a m · 
c h i n a s  &  v i e t n a m s 

k ü c h e 


