-MITTAGSKARTE-

Dienstag 14. April — Freitag 17. April 2026

MITTAGSMENUS WAHLWEISE MIT:
Lunch menus optionally with:

Gedampfte Gemise Dumplings mit Chili-Sesam-Dip
Steamed vegetable dumplings with chilli-sesame sauce

Sauer-scharfe Suppe mit Garnele, Kokosmilch und Gemise
Sour and spicy stock with shrimp coconut milk and vegetables

Ma:-DauU HU Satee «--c oo 12.50€

Gebackener Tofu in Satee-Erdnuss-Solse mit Gemuise
serviert mit Reis

Fried Tofu and vegetables cooked in peanut sauce

served with steamed rice

M2 -BUNGAXAO X@ -+-rrrrrrrrmmrrrrramittttiaaiatetssaaiaattessaaiaatststsaiaataesssasannsessessssnnnesessnnns 13_50€

Gebratenes Hihnchen auf gebratenem Gemuise und Reisnudeln
mit Limetten-Sol%e, Koriander und Erdnissen

Chicken with seared vegetables on rice noodles with

lime sauce, coriander and peanuts

M 3- Ga CIEN CAll - rvrrerrerratratrit i ittt at it s e s aa s s sttt raerasaaeanaanaannas 13.50€

Gegrilles Hihchenbrustfilet auf Curry-Sol3e mit Gemuse
serviert mit Reis

Grilled chickenbreast on curry sauce with vegetables

served with steamed rice

M 4 - Y 4 Y0 X S Y=Y o T 14.50€

Knusprige Ente auf milder Hoisin-Sof3e mit GemuUse
serviert mit Reis

Crispy duck on mild hoisin sauce with vegetables

served with steamed rice

|ngwer-Honig-Zitronen Tee o3| ............................................................................. 4.00€



